SEMINAR UHISKOKKAMISEGA

TURISM.KESKKOND.TOIT

23.01.2018

Koht: Pirita tee 20P, IV korrus, koolituskeskus Punane Puu ja Tigutoit
Paevakava*:

09.30-10.00 Hommikukohv

10.00-10.15 Seminari avamine ja sissejuhatus

10.15-10.30 “Roheideed Euroopa turismiettevotetele” praktilise veebiplatvormi tutvustamine
Evelin Piirsalu, SEl Tallinn

10.30-11.15 Arutelu “Kas ja kuidas integreerida keskkonnateemasid turismivaldkonna
Ooppekavadesse?”

Heli Tooman, turismimajanduse dotsent, TU Pérnu Kolled?
Reeli Engelbrecht, turismiosakonna juhataja, Tartu Kutsehariduskeskus
Ulle Parbo, kutsehariduse peaspetsialist, Innove

11.15-11.45 Millised on majutusasutuste ootused tulevastele téotajatele?
Esineja kinnitamisel

11.45-12.00 Virgutuspaus

12.00-12.30 Kas Eestist voiks saada maheriik ning mida see annab turismisektorile?
Krista Kulderknup, Organic Estonia

12.30-12.45 Kas toidujdatmed voivad olla turismisektori toitlustuses probleem?
Harri Moora, SEI Tallinn

12.45-16.30 Uhiskokkamine: millised koored on sé6davad ning kuidas nendest valmistada
maitsvaid toite, Parsia rahvuskéégi nditel. Tigutoit kokkade eestvedamisel

Lisainfo maarja.joe@seit.ee.

*Korraldaja jitab biguse teha pdevakavas muudatusi.

Seminar toimub Euroopa Komisjoni Erasmus+ rahastatud projekti,,Green Ideas for Tourism for Europe”
raames. Projekti ldbiviijaks Eestis on Stockholmi Keskkonnainstituudi Tallinna Keskus (SEI Tallinn).
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